DRACO

ULOTKA INFORMACYJNA

AIR Neutralizator

NEUTRALIZATOR ZAPACHOW GASTRONOMICZNYCH

® Eliminuje nieprzyjemne zapachy przypalen, dymu, fermentacji zywnosci
m Pozostawia $wiezy i przyjemny zapach
m Dziata szybko i skutecznie

ZASTOSOWANIE

Produkt ptynny do neutralizacji powietrza w pomieszczeniach
gastronomicznych i kuchennych.

SPOSOB UZYCIA

Produkt gotowy do zastosowania.

W zaleznosci od wielkosci pomieszczenia rozpyli¢ w powietrzu dwu- lub
trzy- krotnie i odczekad kilka minut by uzyskac satysfakcjonujgcy efekt.

SRODKI| OSTROZNOSCI

Sktad:  niejonowe  zwigzki  powierzchniowo
czynne, kompozycja zapachowa <5%.

WEASCIWOSCI FIZYKO-CHEMICZNE

Gestos¢ przy 20°C, g/cmé: 099+0.5
pH produktu (100%): 6+05
Zdolnos¢ pianotworcza: Niska
Termin waznosci: 36 mies.
Temperatura zamarzania: <0°C

MAGAZYNOWANIE

Magazynowa¢ z dala od niskich temperatur
oraz bezposrednich Zrédet nastonecznienia,
w temperaturze: od 5 do 35°C. Pojemniki
musza posiada¢ oryginalne zamknigcia i
etykiety. Pojemniki z produktem chroni¢ przed
dostepem o0séb nieupowaznionych.

BIODEGRADOWALNOSC

Zawarte w produkcie zwigzki powierzchniowo
czynne spetniajg kryteria biodegradowalnosci
zgodnie z Rozporzadzeniem WE 648/2004
dotyczacym detergentdw.

INFORMACJE DODATKOWE

Produkt do zastosowania profesjonalnego w
przemysle rolno-spozywczym.

Dalsze informacje i instrukcje bezpieczenstwa

zamieszczono na  etykiecie i karcie
charakterystyki produktu.

OPAKOWANIE

Rozpylacz: 13 x 750 ml kod: 71300007
Kanister: 4 x 5 L kod: 7130005

Producent: DRACO-BIS, Korzeniew 110, 62-831 Mycielin, Polska, www.draco-bis.pl
Biuro handlowe: Korzeniew 110, 62-831 Mycielin, tel. +48 62 767 23 55/ 62 767 23 85, e-mail: biuro@draco-bis.pl



